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1 SALADE DE HARICOTS TARBAIS AUX CREVETTES ROSES
[ POUR 4 PERSONNES
I :rigaﬁ;n: 10 min
as de cuisson
[ Facile - Pas cher
| INGREDIENTS: 300 gde
| haricots tarbais cuits « 8 grosses
| crevettes roses cuites » 2.5 c.
a soupe de vinaigre balsamique
| ® 8 c. a soupe d'huile dolive
o 1pincée de sel « 1 pincée
] de poivre » 2'c.  soupe
| de persil ciselé.
| mVersez dans un saladier
| lesel, le poivre. Ajoutez le
vinaigre balsamique, mélan-
| gez, puis émulsionnez avec
I'huile d'olive. Terminez
en ajoutant le persil.
| m Verses cet assaisonnement
sur les haricots tarbais,
1 remuez.
B S jouter les erevettes roses
1 décortiquées, mélangez délica-
| tement pour ne pas les abimer
| etservez bien frais.
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